
 from the seaPRIVATE ROMANTIC DINNER SET MENU

AMUSE-BOUCHE
CHEF’S SIGNATURE

⸺

ENTRÉE
อาหารเรียกนํ้าย่อย

Seared Peppered Ahi Tuna, Green 
Beans, Tomato, Olives, Quail Egg, 

Confit Tomato
ปลาทูน่าอะฮิพร้อม ถั่วลันเตา มะเขือเทศ 

และมะกอก ไข่นกกระทา และ มะเขือเทศคอนฟคิ

Double Chicken Consommé with 
Macaroni Leek and Carrot

ซุปคอนซูเม่ไก่ มักโรนี ต้นกระเทียมหอมและ
แครอท
⸺

MAIN COURSE
จานหลัก

Market Medley Seafood Tray” Phuket 
Lobster / Salasin White Prawn / 

Grouper / Nam-Kem Squid / Blue Crab
กุ้งมังกรภูเก็ต / กุ้งแช่บ๊วยสารสิน / ปลาเก๋า / 

ปลาหมึกนํ้าเค็ม / ปูม้า

DESSERT
ของหวาน

Mille Feuille, Berries and Nougat
มิลเฟย ราสเบอร์รี่และนูแก็ต

⸺

SORBET
เชอร์เบท

Green Apple Sorbet
เชอร์เบทแอปเปิ้ ลเขียว

⸺

FROMAGE
ชีส

Assorted de Fromage
ชีสหลากชนิด บาแก็ต และ ผลไม้แห้ง

⸺

PETIT FOUR


